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Przystawka do ostrzenia nozy
dtugich KJ-140 Tormek

Cena brutto 410,00 zt

Cena netto 333,33 zt

Dostepnos¢ Na magazynie

Wysytka Wysytka w 2-3 dni robocze
Numer katalogowy 93845501

Kod producenta 93845501

Kod EAN 7392485005087

Producent TORMEK

Opis produktu

Przystawka centrujaca do ostrzenia nozy dtugich Tormek KJ-140

Ten dobrze wywazony, opatentowany przyrzad zapewnia dodatkowg stabilno$¢ podczas ostrzenia nozy z dtugimi,
elastycznymi ostrzami, takimi jak noze do filetowania. Dzieki KJ-140 Wide Centering Knife Jig uzyskujesz symetryczne
ostrzenie pod tym samym katem po obu stronach ostrza. Niezaleznie od grubosci i geometrii ostrza, bedzie ono
samocentrowac sie w przyrzadzie, dajac ten sam efekt na obu skosach. Dtuzszy zacisk stabilizuje elastyczne ostrza nozy,
zapobiegajac ich wyginaniu sie, dzieki czemu uzyskujesz ten sam kat i nacisk na catym skosie.

Dlaczego KJ-140 Wide Centring Knife Jig?

Centruje dtugie, elastyczne ostrza nozy w przyrzadzie, zapewniajac optymalne, symetryczne rezultaty.

Zacisk o szerokosci 5 1/2" stabilizuje elastyczne ostrza.

Centruje stozkowe noze i mocno je trzyma.

Dodatkowy ogranicznik dla wysokich nozy, takich jak tasaki.

Mozliwos$¢ ksztattowania lekko wypukitej krawedzi z ruchem miedzy dwoma ogranicznikami.

Solidna konstrukcja - zaciski z odlewu cynkowego i trwate ograniczniki kompozytowe.

Dobrze wywazony - wiekszos$¢ ciezaru skupia sie na zaciskach, co zapewnia bardziej zréwnowazone wyczucie podczas
szlifowania.

e Przesuwa sie ptynnie z niskim tarciem o uniwersalng podpore.

e Wspétpracuje z ostrzatkami Tormek T-4, jak i Tormek T-8, a takze ze starszymi modelami.

Centrowanie do symetrycznego ostrzenia

¢ Po zamontowaniu noza w przyrzadzie KJ-140 Wide Centering Knife Jig, n6z samocentruje sie w przyrzadzie, niezaleznie
od jego grubosci i geometrii. Oznacza to, ze przyrzad centruje wszystko, od najciefszych nozy po noze o grubosci
ostrza do 10 mm (7/16"). Oznacza to réwniez, ze ostrza nozy, ktére zwezajg sie od grzbietu do krawedzi i od piety do
czubka, sg wysrodkowane w przyrzadzie, zapewniajgc symetryczne skosy po obu stronach ostrza. tatwa konfiguracja,
doskonate rezultaty.

Szerszy zacisk - wieksza stabilnos¢

¢ Przyrzad do noza centrujacego KJ-140 dziata w taki sam sposdéb jak przyrzad do noza centrujgcego KJ-45, ale ma
szerszy zacisk. Szerszy zacisk 140 mm (5 1/2") stabilizuje cienkie i elastyczne ostrza nozy oraz zapewnia wieksze
podparcie dla réwnomiernego skosu wzdtuz catego ostrza. Oczywiscie moze by¢ réwniez uzywany z wiekszymi nozami
o bardziej stabilnych ostrzach, takimi jak noze szefa kuchni.

¢ Nalezy pamietad, ze przyrzad do nozy centrujacych KJ-140 nie moze by¢ uzywany z matym uchwytem noza SVM-00.
Zamiast tego uzywany jest przyrzad do noza centrujgcego KJ-45.

Swobodne prowadzenie
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¢ Poniewaz KJ-140 Wide Centering Knife Jig jest ustawiony z ogranicznikiem swobodnie opartym o uniwersalng podpore,
jestes w stanie podazac za ksztattami noza, zawsze kierujgc sie uniwersalnym wspornikiem jako punktem odniesienia.
Umozliwia to ostrzenie nozy o réznych ksztattach ostrzy, od nozy do filetowania po noze refleksyjne i klasyczne noze
szefa kuchni.

Dobrze wywazony i ergonomiczny
* Doswiadczenie uzytkownika zostato réwniez skoncentrowane przy projektowaniu i budowie przyrzadu do noza
centrujgcego KJ-140. Aby uzyska¢ najlepsze wrazenia podczas szlifowania, wiekszo$¢ ciezaru przyrzadu skupia sie na
zaciskach, czesci, ktéra znajduje sie najblizej samego szlifowania. Zapewnia to bardzo dobrze wywazone odczucia
podczas uzytkowania.
¢ Koncdédwka ogranicznika zostata zaprojektowana z mysla o ergonomii. Jest ptaska powierzchnia, na ktérej mozna
umiescic¢ kciuk, aby zabezpieczy¢ przyrzad do uniwersalnego wspornika. Ta mata funkcja sprawia, ze dtugie okresy
szlifowania sg wygodniejsze.
Uwaga! Oferta dotyczy samej przystawki widocznej na zdjeciu 2.
Dane techniczne:
e Waga 0,39 kg
e Materiat: Precyzyjnie odlewany, wytrzymaty kompozyt
e Gwarancja: 2 lata gwarancji

Zawartosc¢ dostawy

e Przyrzad do nozy centrujgcych KJ-45 jest w petni zmontowany i gotowy do uzycia.

O producencie
Tormek - precyzja i ostros¢ - rodem ze Szwecji

Tormek to szwedzka firma, ktéra od 1973 roku produkuje ostrzatki i akcesoria do ostrzenia narzedzi. Jej produkty sa cenione
na catym Swiecie za wysoka jakos$¢, precyzje i trwatos¢.

MADE IMN

Ostrzatki Tormek sa przeznaczone dla kazdego, niezaleznie od tego, czy jestes profesjonalnym stolarzem,
majsterkowiczem czy kucharzem. Pomagajg utrzymac ostros$¢ narzedzi, co z kolei podnosi jako$¢ pracy i sprawia, ze
wykonywanie nawet najtrudniejszych zadan staje sie tatwiejsze i przyjemniejsze.

Ostrzatki Tormek sa wyposazone w szeroki zakres uchwytéw i akcesoriow, dzieki czemu mozna naostrzy¢ nimi
niemal kazde narzedzie z ostrzem. Do wyboru sg m.in. uchwyty do ostrzenia dtut, nozyczek, wiertet, nozy kuchennych i
wielu innych.

Ostrzatki Tormek to inwestycja, ktora sie optaca. Dzieki nim narzedzia beda zawsze ostre i gotowe do pracy.
Oto niektodre z zalet ostrzatek Tormek:

¢ Precyzja i trwatos¢: Ostrzatki Tormek zapewniajg doktadne i precyzyjne ostrzenie, ktére pozwala na zachowanie
ostrosci narzedzi przez wiele lat.

* Uniwersalnos¢: Ostrzatki Tormek sg przeznaczone do ostrzenia niemal kazdego narzedzia z ostrzem.

¢ tatwos¢ uzycia: Ostrzatki Tormek sg fatwe w uzyciu i nie wymagaja specjalnych umiejetnosci.

* Bezpieczenstwo: Ostrzatki Tormek sg bezpieczne w uzyciu i nie powodujg przegrzania narzedzi.

Jesli szukasz niezawodnych i trwatych ostrzatek do narzedzi, to Tormek jest doskonatym wyborem.

Tormek to szwedzki innowator w ostrzeniu narzedzi tnacych, oferujacy wysokiej jakosci systemy ostrzenia na mokro i ostrzatki
do nozy. Dla profesjonalistéw i hobbystéw, model T-8 i T-4 Original oraz T-4 Bushcraft to idealne rozwigzania. Dla kucharzy,
T-2 Pro i T-1 zapewniaja szybkie i precyzyjne ostrzenie nozy kuchennych. Opatentowane przewodniki i uchwyty Tormek
umozliwiajg powtarzalne i rbwnomierne ostrzenie, a koto honujgce zapewnia wykonczenie ostrza do ostrosci brzytwy. Nasze
metody chronig stal przed przegrzewaniem i nadmiernym zuzyciem, wydtuzajac zywotnos¢ narzedzi.
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