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Pasta do honowania i
polerowania PA-70 Tormek

Cena brutto 56,00 zł

Cena netto 45,53 zł

Dostępność Na magazynie

Wysyłka Wysyłka w 2-3 dni robocze

Numer katalogowy 93842201

Kod producenta 93842201

Kod EAN 7392485001096

Producent TORMEK

Opis produktu

TORMEK Pasta do honowania i polerowania PA-70 - Używany ze skórzanymi tarczami do
honowania Tormek
PA-70 Honing Compound jest używany razem ze skórzanymi tarczami honującymi Tormek. Unikalne właściwości skóry w
połączeniu z masą do honowania skutecznie usuwają zadziory, które powstają podczas ostrzenia, nie uszkadzając przy tym
krawędzi. W tym samym czasie masa honująca poleruje również fazę do jej ostatecznego wykończenia.
  

Dlaczego PA-70 Pasta do honowania?

Używany ze wszystkimi skórzanymi tarczami do honowania Tormek.
Daje delikatne, polerowane wykończenie.
Średnia ziarnistość 3 mikrony.
Nawilża skórę skórzanej tarczy do honowania.
Zawiera 70 g (0,15 funta) masy do honowania.

Osiągnij najlepsze honowanie
PA-70 Honing Compound składa się z kombinacji mikromateriałów ściernych i składników polerskich i ma średnią ziarnistość 3
mikronów. Aby uzyskać najlepsze wyniki, zawsze używaj masy do honowania podczas honowania na skórzanej tarczy
honującej. Jedna aplikacja wystarcza na 5 do 10 narzędzi. Skóra staje się bardziej miękka i skuteczniejsza za każdym razem,
gdy używasz masy do honowania. A Twoje narzędzia będą ostrzejsze niż kiedykolwiek. 

Jak używać pasty do honowania PA-70
Nałóż cienki sznurek masy do honowania PA-70 na skórzaną tarczę honującą przed uruchomieniem maszyny. Obróć ręcznie
tarczę honującą. Uruchom maszynę i rozprowadź masę do honowania, lekko dociskając narzędzie do koła. Pozwól paście
wniknąć w skórę.

Kiedy masz nową skórzaną tarczę do honowania, najpierw nasącz ją dołączonym lekkim olejem maszynowym, aby nadać jej
odpowiednią teksturę i sprawić, by była w stanie wchłonąć masę do honowania. Jeśli pracujesz w suchym klimacie, po
pewnym czasie może być konieczne ponowne zaimpregnowanie tarczy honującej kilkoma kroplami oleju przed użyciem masy
honującej. Nie pozwól, aby masa do honowania wyschła na skórzanej tarczy do honowania, w razie potrzeby nałóż więcej
oleju.
 

Dane techniczne
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Materiał - Tlenek glinu, destylat ropy naftowej, rura aluminiowa amoniaku
Waga: 0,09 kg
Kolor: Żółty

O producencie
Tormek - precyzja i ostrość - rodem ze Szwecji

Tormek to szwedzka firma, która od 1973 roku produkuje ostrzałki i akcesoria do ostrzenia narzędzi. Jej produkty są cenione
na całym świecie za wysoką jakość, precyzję i trwałość.

Ostrzałki Tormek są przeznaczone dla każdego, niezależnie od tego, czy jesteś profesjonalnym stolarzem,
majsterkowiczem czy kucharzem. Pomagają utrzymać ostrość narzędzi, co z kolei podnosi jakość pracy i sprawia, że
wykonywanie nawet najtrudniejszych zadań staje się łatwiejsze i przyjemniejsze.

Ostrzałki Tormek są wyposażone w szeroki zakres uchwytów i akcesoriów, dzięki czemu można naostrzyć nimi
niemal każde narzędzie z ostrzem. Do wyboru są m.in. uchwyty do ostrzenia dłut, nożyczek, wierteł, noży kuchennych i
wielu innych.

Ostrzałki Tormek to inwestycja, która się opłaca. Dzięki nim narzędzia będą zawsze ostre i gotowe do pracy.

Oto niektóre z zalet ostrzałek Tormek:

Precyzja i trwałość: Ostrzałki Tormek zapewniają dokładne i precyzyjne ostrzenie, które pozwala na zachowanie
ostrości narzędzi przez wiele lat.
Uniwersalność: Ostrzałki Tormek są przeznaczone do ostrzenia niemal każdego narzędzia z ostrzem.
Łatwość użycia: Ostrzałki Tormek są łatwe w użyciu i nie wymagają specjalnych umiejętności.
Bezpieczeństwo: Ostrzałki Tormek są bezpieczne w użyciu i nie powodują przegrzania narzędzi.

Jeśli szukasz niezawodnych i trwałych ostrzałek do narzędzi, to Tormek jest doskonałym wyborem.
Tormek to szwedzki innowator w ostrzeniu narzędzi tnących, oferujący wysokiej jakości systemy ostrzenia na mokro i ostrzałki
do noży. Dla profesjonalistów i hobbystów, model T-8 i T-4 Original oraz T-4 Bushcraft to idealne rozwiązania. Dla kucharzy,
T-2 Pro i T-1 zapewniają szybkie i precyzyjne ostrzenie noży kuchennych. Opatentowane przewodniki i uchwyty Tormek
umożliwiają powtarzalne i równomierne ostrzenie, a koło honujące zapewnia wykończenie ostrza do ostrości brzytwy. Nasze
metody chronią stal przed przegrzewaniem i nadmiernym zużyciem, wydłużając żywotność narzędzi.
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